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Eqpeuve de moyenne durée : Assurance et Contréle de qualité - Session normale

Partie I (10.5pts) : Répondre par vrai (V) ou faux (F), aux affirmations suivantes :

/ 1. ;“La qualité technique doit identifier les causes de dégradation d’un produit lors de sa conservation
2. La qualité commerciale est I'ensemble des bonnes pratiques de fabrication, de stockage et de distribution
/3. ’La qualité commerciale est liée au nombre de germes présent dans 1'aliment qui altére les paramétres organoleptique
“du produit avant sa DLUO
! 4. ,La qualité organoleptique et de conservabilité d'un aliment réfrigéré, est estimée par sa flore psychrotrophe
‘/ 5. L'autocontrdle des produits alimentaires par le producteur ne s'applique que pour les produits-alimentaires d'origine

animale r\’@&’

/6. .Une denrée alimentaire peu calorique répond a la qualité nutritionnelle de certains consommateurs ;

/7. La microscopie est une surestimation de la flore viable dans un échantillon \Q‘?‘%‘

- 8., Tout échantillon prélevé pour analyse doit étre transporté au laboratoire sous réfrigération '\6
.9.-_L’écouvillonnage’et rmg;age sont utilisés lors de I’échantillonnage des liquides alimentaires

~10.-Les broyeurs a pots éta tiges donnent de bons résultats avec les produits gras :

1. Le diluant doit assurer la survie des germes sans apporter de variations qualltatlve et quantitative
12 La multiplication des germes avant certames analyses est souhaitée

‘ductlon du BM est une méthode rapide pour estimer la charge bactérienne du lait cru
"présence de "lactenmes fausse le contréle du lalt cru. a la-vente i’ -

9 Les germes butquues sont responsables du gonflement tardif des fromages
0. La,recherche des entérovirus dans I’eau est importante mais ne figure dans aucun schéma d’analyse
1. L’absence de streptocoques du groupe D, est exigée uniquement dans les eaux thermales utilisées pour les soins

rtie 11 :

La nature des germes obtenus en test de stérilité permet de determmer la nature du défaut du test de stabilité(2pts)




